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Temperatura de Trabalho

( )

+15°c +3°c

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracéo e preservagédo dos produtos alvo

Especificacdes

Adaptam-se a cdmaras de construcéo tradicional ou de painel /

Estao disponiveis em versdo compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para camaras de conservacao e salas de trabalho, em que se pode colocar um canal téxtil e
ventiladores especiais / Equipamento altamente optimizado devido a sua grande superficie de condensacéo e
baixo consumo / Pressdo de 80 Pa disponiveis para uso com conducta téxtil /

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os tltimos avangos técnicos.

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcéo robusta em acgo Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacdo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessoérios / Opgbes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avancado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher vérias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Alta temperatura

CPA-3 10.100 3H 4.75 145 5.600 54 17 5.600 ar
CPA-5 18.200 SH 7.87 150 7.900 96 19 7.600 ar
CPA-8 27.800 8H 12.33 250 16.200 159 20 14.500 ar
CPA-10 35.300 10H 14.70 250 16.200 198 20 15.000 ar
CPA-13 42.400 13 H 19.89 350 25.100 242 22 20.000 ar
CPA-15 47.500 15 SH 19.32 350 25.100 242 22 20.300 ar
CPA-20 55.900 20 SH 21.44 350 25.100 302 22 20.600 ar
CPA-25-ss 70.200 25 SH 28.20 450/250 32.400 2x198 20 30.000 ar
CPA-30-ss 82.800 30 SH 33.30 450/350 50.200 2Xx198 22 31.000 ar
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Temperatura de Trabalho

C )

+10°¢ -5°%

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracéo e preservagédo dos produtos alvo

Especificacdes

Adaptam-se a camaras de construcéo tradicional ou de painel /

Estdo disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para cdmaras de conservacéo e salas de trabalho que trabalhem na ordem dos 0°C/

Grande variedade de modelos e poténcias para todo o tipo de aplicacées na ordem dos 0°C /

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os ultimos avancos técnicos.

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcédo robusta em aco Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de pressao /

Alta COP e grande superficie de evaporagio tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessoérios / Opgbes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avancado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher vérias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPM-4
CPM-5
CPM-6
CPM-8
CPM-10
CPM-13
CPM-15
CPM-20
CPM-25
CPM-30
CPM-35-ss
CPM-40-ss
CPM-50-ss

7.300
9.400
12.500
14.600
18.700

23.900
27.200
31.900
39.600
44.800
58.500
67.900
80.500

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Média temperatura

4H 5.63 145 5.600 42 17 5.600 gas
5H 7.50 150 7.900 58 19 7.200 gas
6H 9.12 150 7.900 77 19 7.200 gas
8H 10.16 150 7.900 96 19 7.200 gas
10H 14.03 250 16.200 119 20 14.400 gas
13S 17.18 250 16.200 159 20 14.600 gas
15 SH 16.86 250 16.200 198 20 14.800 gas
20 SH 20.60 350 25.100 242 22 20.000 gas
25 SH 25.64 350 25.100 242 22 20.000 gas
30 SH 28.94 350 25.100 302 22 20.300 gas
35SH 37.10 450/250 32.400 2x198 20 30.000 2385
40 SH 43.60 450/350 50.200 2x242 22 31.000 28.4
50 SH 51.90 450/350  50.200 2x302 22 32.000 35.2
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Temperatura de Trabalho

C )

+5°% -5°%c

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracdo e preservacdo dos produtos alvo

Especificacdes

Desenvolvido para conservacgdo de verduras e frutas / Maior superficie de evaporagdo=Alta humidade relativa /
Estdo disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para camaras de conservacao e salas de trabalho que trabalhem entre +5°C e -5°C/

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os ultimos avancos técnicos.

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcédo robusta em aco Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de pressao /

Alta COP e grande superficie de evaporagao tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios / Opgdes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPMH-3
CPMH-4
CPMH-5
CPMH-6
CPMH-8
CPMH-10
CPMH-13
CPMH-15
CPMH-20
CPMH-22
CPMH-25-ss
CPMH-30-ss
CPMH-35-ss
CPMH-40-ss

5.700
8.000
10.300
14.100
16.600

21.400
26.500
29.300
34.500
39.600
44.200
50.100
65.200
75.100

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Humidade Relativa

3H 4.30 145 5.600 42 17 5.600 gas
4 H 5.34 150 7.900 58 19 7.000 gas
5H 7.08 150 7.900 77 19 7.000 gas
6H 10.26 250 16.200 119 20 14.000 gas
8H 11.32 250 16.200 159 20 14.200 gas
10 H 13.29 250 16.200 198 20 14.400 gas
13 H 17.82 350 25.100 242 22 20.000 gas
15 SH 17.68 350 25.100 242 22 20.000 gas
20 SH 19.63 350 25.100 302 22 20.000 gas
22 SH 21.59 350 27.000 362 25 20.000 gas
25 SH 25.48 450/250 32.400 2x198 20 30.000 23.3
30 SH 30.10 450/350 50.200 2x242 22 30.000 28.4
35 SH 36.50 450/350 50.200 2x302 22 31.000 31.8
40 SH 41.10 450/350 54.000 2x362 25 32.000 38.6
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S1LCO

Temperatura de Trabalho

C L )

-15°% -25°%

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao Refrigeracdo e preservacido dos produtos alvo

Adequado para conservacdo de produtos congelados no geral / Capacidade de refrigeracéo até 65.600 W/
Descongelacdo por gas quente até 40CV. Alto COP /

Estdo disponiveis em versdo compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca
Adequado para cadmaras de conservacio de congelados que trabalhem entre -15°C e -25°C/

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os ultimos avancos técnicos.

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcédo robusta em aco Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacdo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicacao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Especificacdes

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

Acessoérios / Opgdes | CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias opc¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Baixa Temperatura

CPB-3 4.200 3SH 4.46 145 5.600 42 17 5.600 gas 90
CPB-4 5.100 4 SH 5.16 145 5.600 42 17 5.600 gas 120
CPB-5 6.200 5.5SH 6.28 145 5.600 54 17 5.600 gas 150
CPB-6 7.200 7.5SH 7.11 150 7.900 58 19 7.200 gas 190
CPB-8 9.100 7.5SH 8.70 150 7.900 77 19 7.400 gas 260
CPB-10 10.400 10 SH 9.89 150 7.900 96 19 7.600 gas 320
CPB-15 15.700 15 SH 15.54 250 16.200 119 20 14.600 gas 550
CPB-20 18.700 20 SH 18.20 250 16.200 159 20 14.800 gas 700
CPB-25 23.400 25 SH 22.71 250 16.200 198 20 15.000 gas 950
CPB-30 27.900 30 SH 27.64 350 25.100 242 22 20.600 gas 1.200
CPB-40 33.100 40 SH 31.84 350 25.100 302 22 20.800 gas 1.480
CPB-50-ss 46.300 50 TSH 44.74 450/250  32.400 2x198 20 30.000 28.3 KW 2.250
CPB-60-ss 55.200 60 TSH 52.80 450/350 50.200 2x242 22 31.000 35.5 KW 2.820
CPB-80-ss 65.600 80 TSH 61.20 450/350  50.200 2x302 22 32.000 45.3 KW 3.530
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S1LCO

Temperatura de Trabalho

D

-25°% -35°%

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracdo e preservacdo dos produtos alvo

Especificacdes

Adequado para conservacdo de produtos congelados em muito baixas temperaturas /

Pode ser utilizado como equipamento para cdmaras de congelacéo lenta /

Pode ser utilizado como cdmara de congelacdo / Descongelacéo por gas quente até 40CV /

Estao disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para cadmaras de conservacdo de congelados que trabalhem entre -25°C e -35°C/

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os tltimos avancos técnicos.

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcéo robusta em aco Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacéo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios / Opgdes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPC-4 3.300
CPC-6 3.900
cPC-8 6.300
CPC-11 7.600
CPC-16 12.000
CPC-22 15.200
CPC-30 21.700
CPC-40 26.200
CPC-50-ss 34.900
CPC-60-ss 41.800

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Muito Baixa Temperatura

5.5 SH 5.84 145 5.800 30 18 5.600 gas
7.5SH 6.01 145 5.800 40 18 5.600 gas
10 SH 8.61 150 8.000 52 19 7.000 gas
12.5 SH 9.96 150 8.000 65 19 7.200 gas
20 SH 16.40 250 16.500 107 21 14.200 gas
25 SH 19.94 250 16.500 133 21 14.600 gas
40 SH 27.94 350 25.300 202 22 20.000 gas
45 SH 3243 350 25.300 243 22 20.300 gas
60 TSH 46.50 450/350 50.600 2x162 22 30.000 38.6 KW
80 TSH 53.40 450/350 50.600 2x202 22 30.000 45.3 KW
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S1LCO

Temperatura de Trabalho

D

-25°% -35°%

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao Refrigeracdo e preservacido dos produtos alvo

Equipamentos para tineis de congelagdo / Compressores de etapa simples /

Pressdes de ar disponiveis até 135Pa / Evaporadores em pé opcionais /

Estao disponiveis em versdao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para tuneis de congelacédo que trabalhem entre -25°C e -35°C/

r . Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os Gltimos avancos técnicos /

Especificagbes Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construgdo robusta em aco Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacéo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

Acessérios / Opgdes | CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Tunel de Congelacao

CPTC-700 4.100 5.5SH 5.61 145 5.900 39 80 5.600 gas 700
CPTC-1500 8.800 13 SH 11.27 150 8.200 70 130 7.200 gas 1.500
CPTC-3000 17.700 30 SH 23.93 250 16.800 144 125 14.800 gas 3.040
CPTC-4000 24.000 40 SH 29.46 350 25.500 218 120 20.300 gas 4.100
CPTC-5000 29.100 45 SH 33.95 350 25.500 218 120 20.600 gas 5.000

CPTC-6000-ss 35.400 60 TSH 46.98 450/250 33.600 2x144 125 30.000 33.2 KW 6.080
CPTC-8000-ss 48.000 80 TSH 56.52 450/350 51.000 2x218 120 31.000 45.3 KW 8.200
CPTC-10000-ss 58.200 90 TSH 65.50 450/350 51.000 2x218 120 32.000 48.7 KW 10.000
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S1LCO

Temperatura de Trabalho

T

-25°c -40°c

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao Refrigeracdo e preservacido dos produtos alvo
Equipamentos para tineis de congelagdo / Compressores de dupla etapa /
Pressdes de ar disponiveis até 135Pa / Evaporadores em pé opcionais /
Estdo disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para tuneis de congelagédo que trabalhem entre -25°C e -35°C/
Especificagées Eabricado com componentes c.ie marcas.de primeira, incluem os ultimos avancgos técn.ic?s /
omprovados em regimes reais de funcionamento / Construgéo robusta em ago Inoxidavel /
Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /
Alta COP e grande superficie de evaporagio tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagéo e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /
Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304
Varios modelos diferentes disponiveis /
Sistema de controlo:
Acessoérios / Opgdes | CP-100:Sistema avangado /
Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /
Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPDE-8
CPDE-12

CPDE-20
CPDE-30

CPDE-40-ss
CPDE-60-ss

7.200
11.200
18.500
24.900
37.000

49.800

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Tunel de Dupla Etapa

7.5 DE 9.51 150 8200 70 130 7.000 7.8 KW
12.5 DE 15.09 250 16800 110 135 14.200 13.3 KW
20 DE 22.54 250 16800 144 125 14.800  17.2KW
30 DE 31.30 350 25500 218 120 20.300 23.4 KW
40 TDE 46.48 450/250 33.600 2x144 125 30.000 33.2 KW
60 TDE 63.28 450/350 51.000 2x218 120 31.000 45.3 KW
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Temperatura de Trabalho

C D

+10°c -25°¢

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracdo e preservacdo dos produtos alvo

Especificacdes

Equipamentos capazes de trabalhar em cdmaras cujas temperaturas vao de +10°C até -25°C/

Para conservacao de produtos refrigerados e congelados / Grande versatilidade em modelos e aplicacdes /
Estao disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para camaras que trabalhem com temperaturas entre +10°C e -25°C/

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os Gltimos avancos técnicos /

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcéo robusta em ago Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacéo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios / Opgdes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPMB-5
CPMB-7

CPMB-12
CPMB-15

CPMB-20

CPMB-25

CPMB-30
CPMB-40-ss
CPMB-50-ss

9.900
15.100
22.400
26.500
29.000

35.500
44.000
62.800
76.800

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Média Baixa Temperatura

5.700 5.5SH 7.09 150 7.900 77 19 7.200 gas 220/150
8.600 7.5SH 9.60 150 7.900 96 19 7.400 gas 370/250
12.800 12.5SH 14.65 250 16.200 159 20 14.600 gas 600/410
15.100 15 SH 16.86 250 16.200 198 20 14.800 gas 730/510
16.600 20 SH 18.90 250 16.200 198 20 15.000 gas 820/570
20.300 25 SH 25.64 350 25.100 242 22 20.000 gas 1040/750
25.200 30 SH 28.94 350 25.100 302 22 20.300 gas 1360/1010
35.900 40 SH 42.00 450/250 32.400 2x198 20 30.000 28.8 2060/1620
43.900 50 SH 51.90 450/350  50.200 2x242 22 31.000 31.8 2600/2110
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Temperatura de Trabalho

C D

+5° -25°c

Imagem ilustrativa - Box 450

Funcao

Refrigeracdo e preservacdo dos produtos alvo

Especificacdes

Equipamentos capazes de trabalhar em cdmaras cujas temperaturas vao de -25°C até +5°C/

Para conservacao de produtos refrigerados e congelados / Grande versatilidade em modelos e aplicacdes /
Estao disponiveis em versao compacto, split ou de tecto, garantido um elevado grau de eficiéncia e seguranca /
Adequado para camaras que trabalhem com temperaturas entre +5°C e -25°C/

Fabricado com componentes de marcas de primeira, incluem os Gltimos avancos técnicos /

Comprovados em regimes reais de funcionamento / Construcéo robusta em ago Inoxidavel /

Seguro, cumprindo todas as normas de seguranca eléctrica, frigorifica e de aparelhos de presséo /

Alta COP e grande superficie de evaporacéo tém um efeito positivo sobre o custo e a qualidade do produto /
Controlador especialmente desenvolvido para a comunicagao e controlo de um ou mais equipamentos /
Fabricado sob rigorosos controlos de qualidade e respeitam o meio ambiente /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios / Opgdes

Varios modelos diferentes disponiveis /

Sistema de controlo:

CP-100:Sistema avangado /

Controlador especialmente criado para estes equipamentos, baseado num microprocessador programavel /
Permite escolher varias op¢ées de controlo, como inicio, fim ,etc /

Comunicagdo com um computador central / Para controlar até 4 unidades na mesma camara /

CPBM-8
CPBM-10

CPBM-15
CPBM-20

CPBM-30
CPBM-40
CPBM-100-ss

9.100
10.400
15.700
18.700
30.700
36.600

69.700

Gama de equipamentos de refrigeracdo - Baixa Média Temperatura

11.000 7.5SH 8.70 150 7.900 77 19 7.400 gas 270/260
12.700 10 SH 9.89 150 7.900 96 19 7.600 gas 320/300
19.400 15 SH 16.34 250 16.200 119 20 14.800 gas 530/500
22.800 20 SH 18.50 250 16.200 159 20 15.000 gas 660/610
37.700 30 TSH 30.70 350 25.100 242 22 20.600 gas 1.310/1.120
45.500 40 TSH 35.06 350 25.100 302 22 20.800 gas 1.650/1.390
85.800 100 TSH 61.50 450/350  50.200 2x302 22 32.000 45.3KW  3.500/2.940
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Joao Silva
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Email: joao.silva@silco.pt
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Website: www.silco.p
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