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Função

Especificações

Estrutura

Acessórios / Opções

Aço Inoxidável AISI 304

Cura e maturação

Vista Frontal

Equipamentos autónomos ou centralizados / 
Desenhados para utilização em processos de ciclo contínuo ou em etapas concretas do processo /
Equipamento testado e aprovado com garantia à prova de erros de cálculo ou execução /
Funciona como bomba de calor com as correspondentes poupanças de energia / Trabalha entre 0ºC até 35ºC / 
Descongelação da bateria evaporadora é produzida automaticamente através de gás quente /
Ampla gama de opções para adaptar o equipamento às condições de instalação /
Sistema de controlo SECMATIC que converte o secador num instrumento adaptável a qualquer processo de 
secagem / 
Alta Indução: A distribuição de ar no interior do secador pode ser realizada por Alta Indução. 
Este sistema consegue distribuir um ar homogéneo em torno dos produtos, movendo-se verticalmente de baixo 
para cima. Este sistema foi o que melhores resultados apresentou /
Sistema de inversão de Fluxo (Opcional): Em câmaras muito altas, o ar ao circular de baixo para cima vai 
chegar a zona de sucção de ar muito saturado em humidade. Para atingir homogeneidade do ar nestes casos 
existe um dispositivo de retrolavagem que obtém uma alta uniformidade do secado /
Sistema de Dupla Injeção (Opcional): Para secadores muito altos sugere-se o sistema de dupla injeção 
horizontal e vertical simples, capaz de manter a homogeneidade do ar em salas com até 8 metros de altura /
Este desenho baseia-se numa distribuição do ar passo a passo, de modo a que se produza uma realimentação 
do ar na zona de aspiração. Com a dupla injeção é obtido: Redução dos custos de instalação, ao aumentar a 
capacidade de cada sala; Crescimento vertical e aproveitamento de espaço; Aumento da eficiência de secagem, 
pois ao renovar o ar em vários pontos consegue-se evitar que o ar sature durante a ascenção /
Utilização do Ar Exterior (Opcional): A fim de realizar poupanças de energia na fabricação do produto, é 
sugerido um sistema de elementos e automação que permitem o uso de ar externo quando as condições 
meteorológicas o permitam. O sistema funciona de forma totalmente automática através do controlo 
Secmatic-970, e baseia-se na comparação de entalpia entre o ar externo e interior de cada câmara. 
A qualidade de secagem é pelo menos igual à efectuada por máquina, visto que se introduz ar exterior 
oxigenado, assemelhando-se a secagem natural /

Vários modelos diferentes disponíveis /
Microprocessador SECMATIC-970: 
Reconhecido no mercado pela sua facilidade de uso e ampla gama de funcionalidades.
Controlador de última geração baseado num microprocessador e integrado em vários módulos, desenhado 
especialmente para comandar câmaras de secagem. Com instalação e gerenciamento simples o Secmatic 970, 
suporta a comunicação entre o controlo central com outros secadores e pode incorporar alarme. 
Permite funcionamento manual ou programável até 10 programas com até 25 passos. 
Linguagem de programa selecionável. 
Controlo de secagem: Por humidade, por tempo ou por humidade e tempo / 
Controlo de câmaras de conservação / Aproveitamento do ar exterior / Renovação do ar / 
Todos os controlos de secagem incluem um controlo de temperatura / 

SECADOR - PRESUNTO
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SECADOR - PRESUNTO

Gama de equipamentos de Secagem de Presuntos

Modelo

USJ-A-0.75/2

USJ-A-1/3

USJ-A-1.5/4

USJ-A-2/5

USJ-A-3/6

USJ-A-3/8

USJ-A-4/10

USJ-A-5.5/12

USJ-A-6/15

USJ-A-8/20

USJ-A-10/25

USJ-A-12/30

USJ-A-15/35

USJ-A-15/40

USJ-A-20/50

USJ-A-25/60

USJ-A-30/70

USJ-A-30/80

USJ-A-40/100

4900

8100

11.900

15.100

19.100

22.700

28.900

36.700

39.200

45.800

58.400

67.000

87.600

100.600

120.200

134.000

168.300

201.000

240.000

2 H

3 H

4 H

5 H

6 H

8 H

10 H

12 H

15 SH

20 SH

25 SH

30 SH

35 SH

40 SH

50 SH

60 SH

70 SH

2x40 SH

2x50 SH

5

7

8

10

14

15.5

20

27

26

31

41

54

63

72

92

106

125

144

181

275

400

600

800

1.200

1.600

2.000

2.500

3.000

4.000

5.000

6.000

7.000

8.000

10.000

12.000

14.000

16.000

20.000

0.75

1

1.5

2

3

3

4

5.5

5.5

7.5

10

12.5

15

15

20

25

30

30

40

1.400

2.200

2.700

3.000

3.900

4.900

6.200

7.500

9.100

11.600

13.600

16.000

19.600

22.400

27.200

33.100

39.800

46.600

54.700

Potência Frigorífica

Watts

Compressor

CV / HP

Potência máx.
Absorvida

Kw.

Ventilação

CV

Caudal

m3/h 

Nº de Peças

(Peso:10Kgs)
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Função

Especificações

Estrutura

Acessórios / Opções

Aço Inoxidável AISI 304

Cura e maturação

Vista Frontal

Equipamentos autónomos ou centralizados / 
Desenhados para utilização em processos de ciclo contínuo ou em etapas concretas do processo /
Equipamento testado e aprovado com garantia à prova de erros de cálculo ou execução /
Funciona como bomba de calor com as correspondentes poupanças de energia / Trabalha entre 0ºC até 35ºC / 
Descongelação da bateria evaporadora é produzida automaticamente através de gás quente /
Ampla gama de opções para adaptar o equipamento às condições de instalação /
Sistema de controlo SECMATIC que converte o secador num instrumento adaptável a qualquer processo de 
secagem / 
Alta Indução: A distribuição de ar no interior do secador pode ser realizada por Alta Indução. 
Este sistema consegue distribuir um ar homogéneo em torno dos produtos, movendo-se verticalmente de baixo 
para cima. Este sistema foi o que melhores resultados apresentou /
Sistema de inversão de Fluxo (Opcional): Em câmaras muito altas, o ar ao circular de baixo para cima vai 
chegar a zona de sucção de ar muito saturado em humidade. Para atingir homogeneidade do ar nestes casos 
existe um dispositivo de retrolavagem que obtém uma alta uniformidade do secado /
Sistema de Dupla Injeção (Opcional): Para secadores muito altos sugere-se o sistema de dupla injeção 
horizontal e vertical simples, capaz de manter a homogeneidade do ar em salas com até 8 metros de altura /
Este desenho baseia-se numa distribuição do ar passo a passo, de modo a que se produza uma realimentação 
do ar na zona de aspiração. Com a dupla injeção é obtido: Redução dos custos de instalação, ao aumentar a 
capacidade de cada sala; Crescimento vertical e aproveitamento de espaço; Aumento da eficiência de secagem, 
pois ao renovar o ar em vários pontos consegue-se evitar que o ar sature durante a ascenção /
Utilização do Ar Exterior (Opcional): A fim de realizar poupanças de energia na fabricação do produto, é 
sugerido um sistema de elementos e automação que permitem o uso de ar externo quando as condições 
meteorológicas o permitam. O sistema funciona de forma totalmente automática através do controlo 
Secmatic-970, e baseia-se na comparação de entalpia entre o ar externo e interior de cada câmara. 
A qualidade de secagem é pelo menos igual à efectuada por máquina, visto que se introduz ar exterior 
oxigenado, assemelhando-se a secagem natural /

Vários modelos diferentes disponíveis /
Microprocessador SECMATIC-970: 
Reconhecido no mercado pela sua facilidade de uso e ampla gama de funcionalidades.
Controlador de última geração baseado num microprocessador e integrado em vários módulos, desenhado 
especialmente para comandar câmaras de secagem. Com instalação e gerenciamento simples o Secmatic 970, 
suporta a comunicação entre o controlo central com outros secadores e pode incorporar alarme. 
Permite funcionamento manual ou programável até 10 programas com até 25 passos. 
Linguagem de programa selecionável. 
Controlo de secagem: Por humidade, por tempo ou por humidade e tempo / 
Controlo de câmaras de conservação / Aproveitamento do ar exterior / Renovação do ar / 
Todos os controlos de secagem incluem um controlo de temperatura / 

SECADOR - ENCHIDOS
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SECADOR - ENCHIDOS

Gama de equipamentos de Secagem de Enchidos

Modelo

USJ-A-0.75/2

USJ-A-1/3

USJ-A-1.5/4

USJ-A-2/5

USJ-A-3/6

USJ-A-3/8

USJ-A-4/10

USJ-A-5.5/12

USJ-A-6/15

USJ-A-8/20

USJ-A-10/25

USJ-A-12/30

USJ-A-15/35

USJ-A-15/40

USJ-A-20/50

USJ-A-25/60

USJ-A-30/70

USJ-A-30/80

USJ-A-40/100

4900

8100

11.900

15.100

19.100

22.700

28.900

36.700

39.200

45.800

58.400

67.000

87.600

100.600

120.200

134.000

168.300

201.000

240.000

2 H

3 H

4 H

5 H

6 H

8 H

10 H

12 H

15 SH

20 SH

25 SH

30 SH

35 SH

40 SH

50 SH

60 SH

70 SH

2x40 SH

2x50 SH

6.5

8.5

11

13

17

21.5

24.5

36.5

35

48

56

75

84

99

114

130

140

168

217

450650

1.000

1.500

2.000

2.500

3.500

4.000

5.000

6.000

7.000

8.000

10.000

12.000

13.000

16.000

20.000

24.000

27.000

33.000

700

1.000

1.350

1.700

2.400

2.700

3.400

4.000

4.700

5.400

6.700

8.000

8.700

10.700

13.400

16.000

18.000

22.000

0.75

1

1.5

2

3

3

4

5.5

5.5

7.5

10

12.5

15

15

20

25

30

30

40

1.400

2.200

2.700

3.000

3.900

4.900

6.200

7.500

9.100

11.600

13.600

16.000

19.600

22.400

27.200

33.100

39.800

46.600

54.700

Potência Frigorífica

Watts

Compressor

CV / HP

Potência máx.
Absorvida

Kw.

Ventilação

CV

Caudal

m3/h 

kgs.Ø80mm kgs.Ø36mm
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Função

Especificações

Estrutura

Acessórios / Opções

Aço Inoxidável AISI 304

Cura e maturação

Vista em Perspectiva

Equipamentos autónomos ou centralizados / 
Desenhados para utilização em processos de ciclo contínuo ou em etapas concretas do processo /
Equipamentos compactos, fáceis de instalar, testados e regulados / Controlo electrónico por microprocessador /
Aproveitamento do calor de compressão resultante numa poupança energética / Não precisa de calor adicional 
Descongelação da bateria evaporadora é produzida automaticamente através de gás quente /
Custos mínimos de manutenção / Ampla gama de equipamentos desde 3CV a 50CV / 
Distribuição de ar: A distribuição de ar dentro do secador pode-se realizar por Baixa Indução, isto é, o ar circula 
por todas os dutos de impulsão simultâneamente. 
Impulsão com dutos têxteis laváveis ou em redes de tubos metálicos com grades ou bicos, dependendo do 
tamanho da sala, do produto e da sua forma de estiva/
Aspiração Feita através de tubos metálicos com bocas de sucção ou directamente pela unidade de prefuração/
Os dispositivos apresentam uma comporta para aumentar o fluxo de ar que circula pela sala / 
Equipamento Compacto: O móvel, fabricado em aço inoxidável, incorpora os elementos necessários para o 
seu correcto funcionamento. Necessita-se uma junção eléctrica, drenagem e instalação de conductas de 
distribuição de ar. Opcionalmente pode ser fornecido baterias com tubos de aço inoxidável e Humidificador /
Regulação Simples: A temperatura, humidade relativa e os restantes parâmetros de controlo são reguláveis de 
forma simples, obtendo-se uma rápida resposta com independência dos factores exteriores /
Secagem Rápida: Sempre inferior comparativamente à secagem tradicional, pois não depende de factores 
externos. Regulação por microprocessador de Temperatura, Humidade relativa e tempos de processo /

Vários modelos diferentes disponíveis /
Microprocessador SECMATIC-970: 
Reconhecido no mercado pela sua facilidade de uso e ampla gama de funcionalidades.
Controlador de última geração baseado num microprocessador e integrado em vários módulos, desenhado 
especialmente para comandar câmaras de secagem. Com instalação e gerenciamento simples o Secmatic 970, 
suporta a comunicação entre o controlo central com outros secadores e pode incorporar alarme. 
Permite funcionamento manual ou programável até 10 programas com até 25 passos. 
Linguagem de programa selecionável. 
Controlo de secagem: Por humidade, por tempo ou por humidade e tempo / 
Controlo de câmaras de conservação / Aproveitamento do ar exterior / Renovação do ar / 
Todos os controlos de secagem incluem um controlo de temperatura / 

SECADOR - QUEIJOS
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SECADOR - QUEIJOS

Gama de equipamentos de Queijos

Modelo

USQ-A-3

USQ-A-4

USQ-A-5

USQ-A-6

USQ-A-8

USQ-A-10

USQ-A-15

USQ-A-20

USQ-A-25

USQ-A-30

USQ-A-35

USQ-A-40

USQ-A-50

8.100

11.900

15.100

19.100

22.700

28.900

39.200

45.800

58.400

67.000

87.600

100.600

120.200

3 H

4 H

5 H

6 H

8 H

10 H

15 SH

20 SH

25 SH

30 SH

35 SH

40 SH

50 SH

6

7

8.5

12.5

13

16

22

24

34

39

50

54

70

9.000

12.000

15.000

22.000

30.000

45.000

60.000

85.000

110.000

135.000

160.000

200.000

250.000

1

1.5

2

3

3

4

5.5

7.5

10

12.5

15

15

20

2.400

3.000

3.200

4.400

5.300

7.000

9.900

12.800

15.000

18.300

21.700

24.400

29.000

Potência Frigorífica

Watts

Compressor

CV / HP

Potência máx.
Absorvida

Kw.

Ventilação

CV

Caudal

m3/h 

Queijos

kg
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Função

Especificações

Estrutura Aço Inoxidável AISI 304

Cura e maturação

Sem imagem disponível

Desenhados para serem utilizados em processos de ciclo contínuo ou em etapas concretas do processo /
Os equipamentos são testados e fornecidos com os planos de fabrico e montagem de dutos /
Opcionalmente os mini secadores podem ser fornecidos em formato split (com distância máxima de 10m), e 
com um variador de velocidade para o ventilador da câmara /
Compacto, de fácil instalação, testado e regulado por técnicos especializados /
Descongelamento por gás quente na fase de pós-salga dos presuntos /
Funcionam com uma bomba de calor / Recuperação de calor por gás quente /
Controlo electrónico por microprocessador /
Baixo consumo energético /
Gama de 1.5 a 4Cv /
Ventilador com mais pressão em caso de colocação de dutos, tanto têxteis como com grades /
Amigo do ambiente /
Resistências opcionais para estufas maiores de 26ºC /

Mini Secadores

3600350

650

1000

1300

4900

7200

9300

27

40

61

80

20

30

45

60

600x160mm

600x210mm

730x240mm

730x260mm

180

275

420

540

140

140

143

143

2500

2500

3900

3500

Potência FrigoríficaKgs de 
embutidos

Watts(Ø80mm)

Câmara 
Maturação

Maturação
Conservação

(m3) (m3)

Canal de Impulsão

Kw.

BoxCaudal

m3/h 

Nº de Peças - presuntos

(Peso:10Kgs)
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Função

Especificações

Estrutura Aço Inoxidável AISI 304

Descongelação de presuntos / Com design específico para outro tipo de produtos

Vista em Perspectiva

Unidades compactas, autónomas ou centralizadas, de fácil instalação, testadas e reguladas por técnicos 
especializados / 
3 Sondas de controlo do Processo: Ambiente, produto interior e produto exterior /
Controlo electrónico por microprocessador /
Unidades autónomas com: Compressor para conservação ; Calor adicional por: água quente ou glicol, 
resistências eléctricas, ou vapor /
Descongelação a gás quente na conservação / Humidificador exterior) opcional /
Em conservação: Alta humidade relativa de estabilização na câmara (grande superfície de evaporação) /

UNIDADES DE DESCONGELAMENTO

Gama de equipamentos - Unidades de Descongelamento

Modelo

50

75

100

150

200

250

300

350

400

500

6100

6600

11200

15000

17500

18400

23000

24000

30000

37000

3 H

3 H

5 H

6 H

8 H

8 H

10 H

10 H

12 H

20 SH

18

23

31

47

61

81

98

112

132

156

500

750

1000

1500

2000

2500

3000

3500

4000

5000

1.5

3

3

5.5

5.5

7.5

10

12.5

15

15

16

20

28

42

56

75

90

102

120

144

Potência Frigorífica

Watts

Compressor

CV / HP

Potência máx.
Absorvida

Kw.

Ventilação

CV

P. Calor

kw

Nº Presuntos

10 kg
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