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Vista em Perspectiva - Airmaster Uk - Sistema de multiplos carrinhos

Secar / Fumar / Curar / Cozer / Fritar / Cozinhar / Evacuac¢éo / Cozinhar com ar quente / Fumado a frio /
Fu ngéo Conservar / Descongelar / Enrijecer
(Nota: Algumas destas funces apenas sdo possiveis com equipamento especial acoplavel)

Sistema modular ( componentes como unidades de controlo, geradores de fumo ou baterias de limpeza,
podem ser organizadas individualmente, em conformidade com o desejo do cliente ou circunstancia especial) /
Espaco interior depende da quantidade de médulos desejado /

Médulos muito estaveis, construidos em Aco Inoxidavel AlSI 304 /

Médulos soldados para prevenir perda de fumo ou vapor / Isolamento mineral que evita perda de calor /
e - Médulos parafusados formando uma estrutura angular estavel /

Espeaflcagoes Unidade de preparacéo do ar instalada com ventilador, aquecedor e unidade de refrigeracdo /

Ch3o resistente a passagem dos carrinhos na cdmara /

Adaptavel para carregamento através de camides industriais (Apenas para projectos especiais) /

Sistema multi carrinhos de duas filas com duas portas / Vedado firmemente /

Amortecedores giratérios (metalicos) ou rotativos (vedados com borracha de silicone), sdo usados para o ar
fresco e para o ar de escape /

Amortecedores com configura¢gdes multi-funcionais para ajustar fluxos volumétricos

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Dimensdes: Variam de 1 a 14 carrinhos e com uma ou duas entradas para carrinhos

Opcoes:

Design Transito: Sistemas para producdes industriais podem ser equipados com portas na parte de tras
do sistema.

Isto permite carregar e descarregar de ambos os lados /

Pacote Climatico: Opcéo adicional que consiste nos seguintes componentes para uma cura totalmente
climatizada e fumeiro frio para enchidos: Evaporador de Refrigeracdo; Bom humedecimento;
Acesso6rios/Opcdes | Mini-Aquecimento Eléctrico; Unidade de controlo expandido; Motores de circulagao de ar ajustaveis /
Duche de Arrefecimento com boa atomizagao: Chuveiro ativado por uma valvula de solenéide
incorporada e pode ser operado em modo continuo ou intervalado /

A atomizagdo da agua de arrefecimento efectuada pela fun¢do Eco-Boost encurta o tempo de
arrefecimento em 30% e reduz o consumo de dgua em 50% /

Abertura automatica das portas: Abrem antes de se proceder ao arrefecimento ou no fim do processo /|
Facilita o processo de produgéao /

Janela de visualizacdo e iluminagdo na camara: Permite que se acompanhe todo o processo
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Vista em Perspectiva - Airmaster IC Intercooler

Funcao

Refrigeragéo Intensiva / Secar / Fumar / Curar / Cozer / Fritar / Cozinhar / Evacuagédo / Cozinhar com ar quente
/ Fumado a frio / Conservar / Descongelar / Enrijecer
(Nota: Algumas destas funces apenas sdo possiveis com equipamento especial acoplavel)

Especificacbes

Unificacdo de funcées de dois tipos de unidades / Preco mais acessivel /

Método de tratamento micro-biolégico vantajoso para o produto, pois este permanece sempre na
mesma camara durante todo o processo /

Produto pronto a embalar apés processos consistentes (ex: fumeiro, refrigeracio, secagem) /
Processos mais rapidos com os melhores niveis de circulacdo de ar /

Estas unidades funcionam mais rapido que as unidades universais padréo, que se traduz numa
reducéo de tempo e dinheiro gastos para a empresa /

Maior estabilidade do processo / Menos trabalho de manutencéao /

Necessidades de energia optimizada /

Usa 100% da capacidade, pois ndo ha paragens para mudar o produto de sec¢éo

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opc¢des

Dimensées:
Variam conforme tamanho desejado e capacidade para carrinhos transportadores
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Vista em Perspectiva - Airmaster UKQ AIRJET

Funcao

Refrigeragéo Intensiva / Secar / Fumar / Curar / Cozer / Fritar / Cozinhar / Evacuagédo / Cozinhar com ar quente
/ Fumado a frio / Conservar / Descongelar / Enrijecer
(Nota: Algumas destas funces apenas sdo possiveis com equipamento especial acoplavel)

Especificacbes

Uma saida para alta circulagdo de ar é combinada com velocidades lentas do ar, que garante o melhor produto
com minima perda qualidade / Menos consumo de energia = Menos custos = Mais lucros /

E a solucio adequada para produtos deitados em prateleiras e também para pendura dos produtos /
Adequado para processos de fumeiro quentes e frios /

Sistema de mudanca de amortecedores que assegura uma mudanca de rotina do fluxo de ar, que garante uma
distribuicdo de energia térmica e de agentes aromatizantes do fumo de processamento igual e adequada ao
longo da camara /

Os produtos libertam a sua humidade uniformemente, o que se reflecte no produto final como indicador de
qualidade /

A caixa da camara consiste em um ou mais médulos de cdmara, dependendo do tipo /

Construgdo dos médulos muito estavel / Isolado com 13 mineral de alta qualidade Rockwool /

Piso sélido e de alta durabilidade adequados para aguentar com carrinhos de transporte muito carregados /
Dependendo do tipo de sistema, uma ou mais unidades de ventilacdo séo instaladas na secgdo da cabeca /
As paredes esquerda e direita da cdmara, funcionam como grandes canais de ar /

As paredes reflectoras convertem o fluxo de ar vertical em fluxo de ar horizontal que flui suavemente pelos
produtos /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessoérios/Opc¢oes

Dimensées:

Variam conforme tamanho desejado e capacidade para carrinhos transportadores

Opc¢oes:

Pode ser adaptado para sistema de cozimento com temperaturas até 300°C. Este chama-se AIRMASTER BKQ
AIRJET/
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Vista em Perspectiva - Airmaster Uk - Sistema de 1 Carrinho

Funcao

Secar / Fumar / Cozer / Cozinhar / Fumado com clima controlado /
(Nota: Pode ser equipado com as fun¢des necessarias para todo o tipo de aplicacdes desejadas)

Especificacbes

Circulagéo vertical do ar / Saida de ar de alta circulagdo garante um tempo de processamento mais curto /
Sistema modular ( componentes como unidades de controlo, geradores de fumo ou baterias de limpeza,
podem ser organizadas individualmente, em conformidade com o desejo do cliente ou circunstancia especial) /
Médulos muito estaveis, construidos em Aco Inoxidavel AlISI 304 /

Médulos soldados para prevenir perda de fumo ou vapor / Isolamento mineral que evita perda de calor/
Médulos parafusados formando uma estrutura angular estavel /

Unidade de preparagéo do ar instalada com ventilador, aquecedor e unidade de refrigeragéo /

Chéo resistente a passagem dos carrinhos na camara /

Adaptavel para carregamento através de camides industriais (Apenas para projectos especiais) /
Amortecedores giratérios (metalicos) ou rotativos (vedados com borracha de silicone), sdo usados para o ar
fresco e para o ar de escape /

Amortecedores com configuracdes multi-funcionais para ajustar fluxos volumétricos

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opc¢des

5 Tamanhos diferentes e 4 geradores de fumo diferentes

Opcoes:

Design Transito: Sistemas para producdes industriais podem ser equipados com portas na parte de tras
do sistema.

Isto permite carregar e descarregar de ambos os lados /

Pacote Climatico: Opcéo adicional que consiste nos seguintes componentes para uma cura totalmente
climatizada e fumeiro frio para enchidos: Evaporador de Refrigeracdo; Bom humedecimento;
Mini-Aquecimento Eléctrico; Unidade de controlo expandido; Motores de circulacdo de ar ajustaveis /
Duche de Arrefecimento com boa atomizagao: Chuveiro ativado por uma valvula de solenéide
incorporada e pode ser operado em modo continuo ou intervalado /

A atomizagdo da agua de arrefecimento pela fungédo Eco-Boost encurta o tempo de arrefecimento em
30% e reduz o consumo de dgua em 50% /

Abertura automatica das portas: Abrem antes de se proceder ao arrefecimento ou no fim do processo /|
Facilita o processo de produgéao /

Janela de visualizacdo e iluminagdo na cdmara: Permite que se acompanhe todo o processo
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Vista em Perspectiva - Airmaster UFK Smartsmoker - Sistema de 1 Carrinho

Funcao Sistema de Fumeiro Inovador

Poupa espaco devido ao seu gerador de fumo incorporado nas suas portas /

Gerador de fumo inovador e patenteado, com roda cénica de friccdo /

Especificagées Quase sem desgaste / Reduzido barulho de friccdo / Garante uma formagao de fumo natural e forte /
Unidade sostificada de circulagao de ar/

Garante a maior producéo possivel e no menor tempo possivel mantendo a qualidade ideal do produto /

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Pacote Climatico: Opcéo adicional que consiste nos seguintes componentes para uma cura totalmente
climatizada e fumeiro frio para enchidos: Evaporador de Refrigeracdo; Bom humedecimento;
Mini-Aquecimento Eléctrico; Unidade de controlo expandido; Motores de circulacdo de ar ajustaveis /
Duche de Arrefecimento com boa atomizacdo: Chuveiro ativado por uma valvula de solenéide
Acessérios/Opcdes | incorporada e pode ser operado em modo continuo ou intervalado /

A atomizacdo da dgua de arrefecimento pela funcdo Eco-Boost encurta o tempo de arrefecimento em
30% e reduz o consumo de dgua em 50% /

Abertura automatica das portas: Abrem antes de se proceder ao arrefecimento ou no fim do processo /|
Facilita o processo de producéao /

I SILCO

FOOD MACHINERY




SILCO

FOOD MACHINERY

Vista em Perspectiva - Airmaster BKQ Airjet

Funcao

Sistema de cozedura de alta performance

Especificacbes

Principio de circulacdo de fluxo de ar cruzado, que garante maior producdo no menor tempo possivel,
mantendo os elevados padrdes de qualidade /

Ar de processamento gentilmente soprado ao longo da cdmara, por inovadoras paredes de deflexdo
(especialmente desenvolvidas). O ar é expelido pelo lado oposto /

Estaveis amortecedores de troca de ar com grandes rotas aéreas abertas alteram o fornecimento de ar e
alteram a direccdo de saida em intervalos de 1 minuto /

Saidas de ar dispostas na vertical tornam possivel variar o n° de niveis no carrinho da cdmara, assim como o seu
espacamento, dependendo do tipo de produto, sem afectar a uniformidade dos fluxos de ar /

Este principio permite que se atinjam temperaturas perfeitamente uniformes na area de processamento e por
sua vez a formacdo homogénea de uma crosta e escurecimento do produto /

O carrinho de carga pode ser utilizado na sua altura total para processamento de produtos em folhas de
cozimento ou em grelhas /

O ar de tratamento é aquecido por permutadores de calor ou unidades de aquecimento eléctrico de acordo
com os requisitos /

Ar fresco adicionado a partir do exterior em quantidades precisas de acordo com o processo de tratamento /
O Airmaster BKQ AIRJET pode ser, naturalmente, usado como camara de cozimento pura/

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Eco-Clean Sistema de limpeza:

Auto-limpeza com um processo totalmente automatizado executado pela unidade de controlo de
sistema /

Todos os canais de fumo estdo equipados com um sistema injector triplo para uma solucdo de lavagem,
aguaear/

O agente de limpeza torna-se espuma pela adi¢do de ar comprimido, quando esta a ser adicionado /
Agente de limpeza adicionado seccéo por seccdo /

Circuito de limpeza iniciado de forma automatica através de valvulas de solenéide /

Bicos arranjados especialmente levam a espuma de limpeza directamente aos ventiladores de ar onde
é entdo distribuida por todos os canais de fumo, canos e cantos inacessiveis/

Segue-se uma lavagem com agua limpa /
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Vista em Perspectiva - Airmaster KBK

Funcao

Sistema de cozedura de alta performance

Especificacbes

Airmaster KBK é uma cdmara de cozedura usada para preparacdo, cozedura, cozedura quente e
secagem /

O Airmaster KBK corresponde ao sistema de fumado Airmaster UK em termos de design,
dimensdes e modos de aquecimento, no entanto n&o dispe de gerador de fumo /

Fluxo de ar vertical /

Estrutura

Aco Inoxidavel AlSI 304

Acessorios/Opgoes

N° de modelo variavel consoante n° de carros desejado
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Vista em Perspectiva - Airmaster Krai Climaster

Funcao

Unidade de Pré-Maturagéo

Especificacbes

Trabalha de modo independente das condig¢Ges climatéricas, com circulagido de ar condicionado /
Baixo consumo de energia /

Valores de temperatura e humidade sempre exactos, e de acordo com o valor ajustado, gracas ao
seu muito preciso controlo /

Desenhado para curar, secar e pés-cura de todo o tipo de enchidos nédo cozidos e para carnes
curadas /

Valores de temperatura entre +16°C e +28°C e de humidade relativa de 97% /

O sistema central de ventilacdo é o coracdo do AIRMASTER /

O ar que regressa da cadmara é tratado, arrefecido, aquecido, desumidificado ou humidificado /

A precisdo deste sistema permite realizar o trabalho com um custo energético reduzido /
Comparado com outros equipamentos de climatizacdo em que os seus programas de clima
trabalham sempre na mesma direc¢cdo e em modo continuo, O Airmaster Krai trabalha com um
controlo climatico MC inteligente, que apenas transporta a condicdo climatérica desejada,
quando é necessario. Isto torna-o mais eficiente, com um custo menor e maior qualidade de
produto /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Feito por medida

FOOD MACHINERY
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Vista em Perspectiva - Airmaster Kkri Climaster

Funcao Pré-maturacao efectuada por fumeiro frio

Trabalha sob o principio de circulagdo de ar condicionado /

Equipamentos de cura com fumeiro em frio que pré-curam, secam e fumam em frio séo ideais
para enchidos de cura natural e rapido e para presunto curado /

Desenhado para as areas de saturacio, pré-cura, secagem, fumado climatico, cura e pés-cura/
Especificacbes Valores de temperatura entre +16°C e +28°C (e 40°C até 50°C para fumado quente) e de
humidade relativa de 65% a 97% /

Inclui um controlo de alta precisdo ClimaControl e um equipamento de limpeza automatica /
Respeita o meio ambiente / Controlo de alta precisdo sem possibilidades de erro /

Painel digital para controlo dos valores /

Programas e dados inseridos através de teclado tactil totalmente protegido contra humidade /

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opgdes | Feito por medida
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Vista em Perspectiva - Airmaster Knri Climaster

Funcao

Unidade de pés-maturagao

Especificacbes

Trabalha de modo totalmente independente das condi¢des climatolégicas, num sistema fechado
e com pouco consumo energético /

Pode trabalhar com ar fresco do exterior. Depende do nivel de cura dos produtos /

Desenhado para as areas de pés-cura, secagem ao ar, armazenamento natural, cura rapida para
produtos fumados nao cozidos e presunto curado /

Valores de temperatura entre +10°C e +18°C e humidade relativa de 90% /

A circulacdo de ar na camara dependera dos impulsos do controlo electrénico (refrigeracdo,
desumificagdo, aquecimento ou humidificagao) /

Inclui um controlo de alta precisdo ClimaControl /

Respeita o meio ambiente / Controlo de alta precisdo sem possibilidades de erro /

Sensor de temperatura e humidade muito preciso /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Feito por medida
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Vista em Perspectiva - Airmaster KK e IKK

Funcao

Equipamentos para arrefecimento intensivo

Especificacbes

A série AIRMASTER IKK E KK s&do unidades de arrefecimento intensivo para o rapido, seguro e
econdmico arrefecimento de produtos cozinhados /

A validade e qualidade dos produtos sdo maiores, resultado da passagem do produto por
alcances criticos de temperatura /

A cdmara dispée da mesma qualidade que as cadmaras da série UK/

No interior do equipamento encontram-se integrados tubos para arrefecimento com uma bateria
de pulverizadores /

O duche integrado assegura que o produto arrefeca economicamente e de maneira eficaz numa
primeira fase / Depois segue-se a fase de arrefecimento intensivo, em que se activam os
evaporadores de frio / Baixa-se a temperatura do produto até a temperatura desejada (5-7°C) /
Evitam-se perdas de peso desnecessarias e prolonga-se a validade dos produtos /

A cdmara pode-se equipar com a fungdo de cozimento /

Valvula de controle /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Feito por medida
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Vista em Perspectiva - NaturalSmoker G200S / G400S

Funcao

Gerador de fumo de combustao lenta

Especificacbes

Gerador de fumo de combustéo lenta / Controlo automatico de serragem de madeira /

Antes do fumeiro a poeira da serragem é humedecida /

A densidade do fumo pode ser selecionada por ajuste dos controlos para um dos varios niveis
(leve, normal, intensiva) /

Dependendo do sabor, diferentes tipos de madeira sao utilizados ou sabores adicionais sdo
adicionados /

Equipado com sistema de seguranca preventiva. Isto significa que controla permanentemente
todos os parametros relevantes e acciona as medidas correspondentes para restaurar uma
condicdo de trabalho segura antes que valores criticos seja atingidos /

O sistema de controlo informa permanentemente o usuéario sobre a condicdo da operagéo /
Vantagens: Sabor de fumado tradicional / Cor bonita e atraente / Grandes densidades de fumo
para processos de fumeiro curtos e suave para o produto / Sistema de seguranga preventiva /
Intensidade de fumo variavel e controlavel / Baixo consumo de madeira /

Sem humedecimento dos materiais de fumeiro / Amigo do ambiento no fechado CircoSystem /
Totalmente automatico em combinagdo com os sistemas de controlo Unicontrol /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Dependendo do tamanho da unidade, estao disponiveis varios modelos
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Vista em Perspectiva - FrictionSmoker

Funcao Gerador de fumo por friccédo totalmente automatico

Sistema de pressdo pneumética patenteada /
Gera fumo ao pressionar madeira contra uma roda metalica giratéria /
Densidade do fumo determinada por 2 factores ajustaveis: Pressdo da madeira contra a roda de friccdo rotativa
e a combinagdo de intervalos de trabalho e pausas /
Uma tremonha de armazenamento de madeira permite que a madeira seja alterada rapidamente e permite um
fumado longo /
Capacidade de programagéo que permite gerar fumo em segundos /
Intervalos de temperatura de friccdo entre +100°C e +380°C (maximo) que resultam num fumo com excelentes
Especificagées propriedades, aroma suave e gera uma bela cor de fumo /

Gragas as baixas temperaturas no processo de geragio de fumo o FrictionSmoker tem as ideais propriedades
de fumeiro frio, pois sem aquecimento da cdmara as temperaturas de fumo s3o ligeiramente maiores que a
temperatura ambiente /
Vantagens: Patente Original / Aroma de fumeiro agradavelmente leve / Muito boas propriedades de coloragao
Baixo teor de toxinas devido a baixa temperatura do gerador de fumo /
Amigo do ambiente no fechado CircoSystem / Inicia e interrompe a geracdo de fumo em segundos /
Sem risco de incéndio ou explosdo quando usado conforme instru¢des / Boas propriedades de limpeza /
Baixas temperaturas de geracdo de fumo / Intensidade de fumo variavel e controlavel /
Pressdo ajustavel suavemente

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes | 3 tamanhos diferentes desde producio artesanal até industrial
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Vista em Perspectiva - MaxxSmoker

Funcao

Geradores de fumo de alta performance, de combust&o lenta para lascas de faia com 4-12mm

Especificacbes

Aroma forte e caracteristico /

Tempos de geracao de fumo curtos e por sua vez suaves com o produto gragas as altas densidades de fumo
obtidas com estes fumeiros /

Gera fumo através da sua combustio lenta automatica e controlada de lascas de madeira de faia ou de outras
madeiras de baixa de resina /

Densidade de fumo controlavel (leve, normal, intensiva) / Com sistema de seguranca preventiva /

Os controlos informam permanentemente o usuario sobre a condicao da operacéo /

Vantagens:

Forte aroma de fumeiro / Boas propriedades de coloracéo /

Grande densidade de fumo para curtos processos de fumeiro, suaves com o produto /

Sistema de seguranca preventiva / Intensidade de fumo variavel e controlavel / Baixo consumo de madeira /
Sem humedecimento dos materiais de fumeiro /

G 300 H e G 350 H: Amigos do ambiente no fechado CircoSystem /

G 505 H e G 600 H: Parcialmente aberto / Uso simples e de facil manutencéo /

Totalmente automatico em combinagédo com o sistema de controlo UniControl

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opgoes

Varios tamanhos e modelos disponiveis
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FUMEIRO - STEAMSMOKER S 800H /S 1000 H
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Vista em Perspectiva - SteamSmoker

Funcao Geradores de fumo de vapor industriais de alto desempenho para lascas de faia secas (3-5mm)

Caracterizam-se por um aromatico e agradavel sabor de fumeiro e desenvolvem fumo forte, também para
grandes industrias / Vantagens técnicas e tecnoldgicas sobre outros sistemas de fumeiro /
Um fumeiro de vapor gera fumo ao passar vapor muito quente ,380° - 420°C por lascas de madeira /
As lascas sdo carbonizadas e os aromas e componentes de preservacdo sao libertados /
O aquecimento é conseguido através de vapor de baixa presséo a 0.3-0.5bar e o adicional aquecimento
eléctrico para aumento da temperatura do vapor /
O fumo ligado por vapor é rapidamente absorvido pelo intestino ou superficie aquecida do produto de carne,
Especificagées isto é, condensa-se sobre os produtos de fumeiro mais frios /

O resultado é um sabor de fumo agradavelmente aromatico e uma cor fumada consistente nos menores tempos
de tratamento e com menores perdas de peso /
Devido as baixas temperaturas de fumeiro, hd menos toxinas no fumo de combustdo lenta em comparacdo com
os habituais procedimentos /
A vantagem de usar vapor super-aquecido é que nao ha chama aberta no fumeiro /
Seguro desde que usado segundo normas de seguranca / Sistema de seguranca preventiva /
O sistema de controlo informa permanentemente o usuario sobre as condi¢cdes do processo /

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opcoes | Varios tamanhos e modelos disponiveis
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UNIDADES DE CONTROLO - UNICONTROL 3000

Vista em Perspectiva - Unicontrol 3000

Funcao

Ecra Tft de 10.4" com painel tatil para controlo de operacdes /
Controla até 6 opera¢des com um simples toque

Especificagbes

Diversas interfaces permitem que informacéo seja transferida entre a Unidade de controlo e um computador /
Programa Reich MasterControl que permite total controlo e visionamento dos parametros do processo
(temperatura, humidade, etc) /

Assisténcia remota que permite o controlo da unidade em qualquer lado que tenha uma ligacao Internet /
Ecra luminoso Tft de 10.4" com touchsreen / Com janela de vidro robusta para uso em ambientes agressivos /
Moldura/Caixa feita em aco Inoxidavel, préprio para a industria carnica /

Numero de passos e programas pode ser ajustado individualmente (maximo de 1980 passos e maximo de 99
programas e 99 passos) / Os tltimos 20 programas podem ser vistos como graficos ou representacdes digitais /
Facil e intuitivo / Programavel para varias linguas / Bloco de notas separado para deixar mensagens /
Mensagens de Status / Configuragdes protegidas por password / Valores objectivo programaveis /

Todos os valor objectivo podem ser visualizados durante o processo e alterados se necessario /

Todos os circuitos de controlo ajustaveis tém 2 pontos de controlo, comportamento XP ou PID /

Cozimento Delta-T/ F- Valor de cozinhar FC 70-10, FC 121-10 ou individual /

Passo que activa condicdo (etapa final), quer pelo tempo, aumento da temperatura central , a sub-cotacdo de
humidade (secagem), o valor FC ou arrefecimento (sub-cotacdo do nicleo) /

Segmento de tempo até 99h:59min ou operacado permanente / Copiar, inserir ou eliminar passos /

Repeticdo de passos / Entrada de um niimero de lote / Direitos de usuario para administradores /

Alarme de valor real (limite de valor) para temperatura e humidade / Mudanca de unidade de medicéo °C ou °F
/ Interfaces: LAN (RJ45), R5232, RS485 para conectar ao computador /

Facil transferéncia de programas e ajustes, bem como updates de firmware via Pen USB /

Programas interrompidos por falta de energia podem ser reiniciados a partir do ponto interrompido, se
necessario, quando for restaurada a electricidade /

Periodo de pré-selegao (hora de inicio) configuravel pelo relégio de tempo real/data /

Caracteristicas do condicionamento: Valor de introducao separado para aquecimento e arrefecimento,
humidificacdo e desumidificagdo / Arranque de motor suave /

Controlo do fluxo de ar do motor (também um controlo suave), dependendo da temperatura e/ou humidade
(controlo de fluxo de ar inteligente) / Controlo usando ar externo (entalpia)

Desativacdo automatica da funcéo de arrefecimento por limite selecionavel superior ou real e/ou valores alvo /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opc¢des

3 Modelos de unidades de controlo disponiveis
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UNIDADES DE CONTROLO - UNICONTROL 3000 M

Vista em Perspectiva - Unicontrol 3000 M

Funcao

Ecra Tft de 7" com painel tatil para controlo de operacdes /
Controla até 6 opera¢gdes com um simples toque

Especificacbes

Diversas interfaces permitem que informacéo seja transferida entre a Unidade de controlo e um computador /
Programa Reich MasterControl que permite total controlo e visionamento dos parametros do processo
(temperatura, humidade, etc) /

Assisténcia remota que permite o controlo da unidade em qualquer lado que tenha uma ligacao Internet /
Ecré luminoso Tft de 7" com touchsreen / Com janela de vidro robusta para uso em ambientes agressivos /
Moldura/Caixa feita em aco Inoxidavel, préprio para a industria carnica /

Numero de passos e programas pode ser ajustado individualmente (maximo de 1980 passos e maximo de 99
programas e 99 passos) / Os tltimos 20 programas podem ser vistos como graficos ou representacdes digitais /
Facil e intuitivo / Programavel para varias linguas / Bloco de notas separado para deixar mensagens /
Mensagens de Status / Configuragdes protegidas por password / Valores objectivo programaveis /

Todos os valor objectivo podem ser visualizados durante o processo e alterados se necessario /

Todos os circuitos de controlo ajustaveis tém 2 pontos de controlo, comportamento XP ou PID /

Cozimento Delta-T/ F- Valor de cozinhar FC 70-10, FC 121-10 ou individual /

Passo que activa condicdo (etapa final), quer pelo tempo, aumento da temperatura central , a sub-cotacdo de
humidade (secagem), o valor FC ou arrefecimento (sub-cotacdo do nicleo) /

Segmento de tempo até 99h:59min ou operacado permanente / Copiar, inserir ou eliminar passos /

Repeticdo de passos / Entrada de um niimero de lote / Direitos de usuario para administradores /

Alarme de valor real (limite de valor) para temperatura e humidade / Mudanca de unidade de medicéo °C ou °F
/ Interfaces: LAN (RJ45), R5232, RS485 para conectar ao computador /

Facil transferéncia de programas e ajustes, bem como updates de firmware via Pen USB /

Programas interrompidos por falta de energia podem ser reiniciados a partir do ponto interrompido, se
necessario, quando for restaurada a electricidade /

Periodo de pré-selegao (hora de inicio) configuravel pelo relégio de tempo real/data /

Caracteristicas do condicionamento: Valor de introducao separado para aquecimento e arrefecimento,
humidificacdo e desumidificagdo / Arranque de motor suave /

Controlo do fluxo de ar do motor (também um controlo suave), dependendo da temperatura e/ou humidade
(controlo de fluxo de ar inteligente) / Controlo usando ar externo (entalpia)

Desativacdo automatica da funcéo de arrefecimento por limite selecionavel superior ou real e/ou valores alvo /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opc¢des

3 Modelos de unidades de controlo disponiveis
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UNIDADES DE CONTROLO - UNICONTROL 100

Vista Frontal - Unicontrol 100

Funcao

Ecra Oled de 2.7"” com resolucédo de 128x64 px e 16 escalas de cinzento. Com 6 botdes.
Para uso em aplicacdes simples como unidades de cozedura e sistemas de arrefecimento intensivo.

Especificacbes

A interface opcional Lan (RJ45) ou RS485 permite transferir informacdo entre O Unicontrol 100 e o computador
/ Com a visualizacdo do programa Reich MasterControl, é possivel ligar em rede os controlos para
acompanhamento do programa, das curvas de temperatura e humidade, processos, etc.

Com o sistema de controlo remoto Reich RemoteControl é possivel operar e monitorizar o programa
MasterControl a partir de qualquer lugar (via internet) /

O numero de programas e passos podem ser definidos individualmente. 99 passos no total, mas maximo de 30
programas. 1 Programa Manual /

Ajuste facil e sistematico de dados de configuragéo / Processos programaveis /

Entradas analdgicas programaveis como Pt100 (com conexao de 3 cabos com compensacéo automatica de
linha) 2x galvanicamente separadas. Todos como elementos térmicos padronizados de acordo com DIN EN
60584, incluindo o tipo K: NiCr-Ni, Pt100 ou como entradas digitais /

Conex&o mini-Usb para programac&o,configuragao e actualiza¢cdes de firmware /

4 Botdes LED (vermelhos) para visualizacdo de estado /

Ecra OLED de 2.7" com resolucéo de 128x64px e 16 escalas de cinzento /

Moldura/Caixa em aco Inoxidavel /

Valores objectivo programaveis / Meméria do programa permanece guardada caso haja uma falha de energia /
Tempo de processo de 00h:01min a 99h:59min ou em modo de operagido permanente /

Periodo de pré-selecdo (come¢o) configuravel por tempo real/data /

Defeitos de sensor exibidos / 5 valores limite de alarmes / Mudanca unidade de medida, °C para °F /

Conexao Ethernet opcional ( Lan RJ45) /

Conexao RS 485 opcional /

Rede opcional para visualizagéo e gravacdo de acordo com o HACCP possivel, com o Reich MasterControl /

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessérios/Opc¢des

3 Modelos de unidades de controlo disponiveis
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Vista em Perspectiva - Kochmeister

Funcao

Recipiente de cozedura para companhias industriais /

Especificacbes

Alta qualidade, design estavel, feito integralmente em aco Inoxidavel /

Isolamento térmico /

Aquecimento e distribuicio de calor ideais /

Aquecimento eléctrico, por gas, 6leo ou por vapor /

Cobertura isolada com silicone e pega de seguranca /

Unicontrol 100: Controlador preciso e com multifunces para determinar temperatura,
pré-selecdo e tempo de trabalho /

Tamanho especial sem custo adicional /

Designs especiais por encomenda /

Design higiénico disponivel (HERMETIC) /

O KOCHMEISTER HERMETIC foi desenvolvido para especiais nichos do mercado, que requerem
condicGes especiais de selagem e higiene. Esta unidade de cozedura apenas trabalha com
aquecimento a vapor/

Estrutura

Aco Inoxidavel AISI 304

Acessorios/Opcoes

Disponivel em todos os tamanhos desde 200L até 1500L

I SILCO

FOOD MACHINERY










SILCO

FOOD MACHINERY

Joao Silva
Telemoével: +351 910 257 508
Email: joao.silva@silco.pt

Pegston Comercial, Lda

Email: geral@silco.pt-

Website: www.silco.p

Telefone: +351 219 663 700
Morada:
Rua Anténio Gedeao, 58 L2 - Amoreira - 2645-595 - Alcabideche - Portugal

ESILCO

FOOD MACHINERY




